
Bestellijst feestdagen 2024

Nummer:

 Vul je december beste l l ing in op deze beste l l l i js t .  A ls je deze op t i jd b i j  ons in levert 
zorgen wi j  voor de rest . Ivm beperkte koel- en vr iescapaci te i t reserveren wi j  geen 

soepen en sauzen. Al onze soepen en sauzen gaan vers na het maken de vr iezer in 
en kunnen bi j  winkelbezoek meteen bevroren meegenomen worden.

Naam: Afhaaldatum:

Telefoonnummer: Afhaaltijd:

OESTERS (MEER INFO IN DE WINKEL) DOZIJN AANTAL TOTAAL

Zeeuwse creuse Nr. 3 (Zeeland) Zilt, vlezig, robuust € 20,00 

Platte Zeeuwse 0000 (Zeeland) Stevig, hartig, umami, karakter € 30,00 

Proever i j  Europese oesters (3x2 stuks) pr i js voor 6 oesters € 14,50    

Proever i j  Zeeuwse oesters (3x2 stuks) pr i js voor 6 oesters € 13,90    

I r ish Mor Nr 3 ( Ier land) Zacht, romig, vol, hoog vleespercentage € 32,50   

Wi ld At lant ic Nr 3 ( Ier land) Wier, alg, vlezig, mineraal, zi l t € 25,00

Gi l lardeau Specia le Nr 4 (Marennes Oléron) Vol, zacht, zi l t, vet, r i jk € 34,50 

Specia le A Volant Nr 3 (Normandië FR) Allemansvriend, vol van vlees, 

zacht rond, zi lt
€ 27,50 

Andere oesters dan bovengenoemde soorten zi jn in overleg mogeli jk, onder voorbehoud van verkri jgbaarheid.

Plateaus prijs AANTAL TOTAAL

Plateau fru i ts de mer (min. 2 personen, pr i js pp) Inhoud: oesters, kokkels, 
crevettes, scheermessen, krabscharen, mosselen, pelgarnalen, zeewierboter, 
c i t roen, saus en v inaigret te.

€ 32,50 

Plateau fru i ts de mer speciaal (min. 2 personen, pr i js pp) 
Inhoud: HALVE KREEFT, oesters, kokkels, crevettes, scheermessen, krabscharen, 
mosselen, pelgarnalen, zeewierboter, c i t roen, saus en v inaigret te.

€ 49,50   

P lateau Old School (min. 2 personen, pr i js pp) Inhoud: gerookte zalm, 
wam gerookte zalm, gerookte makreelf i let , gerookte forel f i let , gerookte hei lbot, 
Noordzeegarnaalt jes, hu isgemaakte zalm- en makreelsalade.

€ 17,50 pp

Plateau VIZ (750 gr) Inhoud: gerookte pepermakreel , za lmtataki , ton i jntataki , 
crevettes, hu isgemaakte zalmsalade, ton i jnham, pul led salmon, Gal is ische inktv is 
tentakels, o l i jven en boquerones.

€ 42,50 
per schote l    

  

Sashimi & Tataki (300 gr) Inhoud: vers gesneden sashimi en tataki van zalm 
en toni jn, met sojasaus, wasabi , sesam-sojamayonaise en zoet-zure komkommer.

€ 28,50 
per schote l    

  

Gourmet schote l (pr i js per schote l van 500 gr) Inhoud: zalmf i let , ye l lowf in 
ton i jn, coqui l les, gamba’s, VIZburger.

€ 29,50 
per schote l    

  



Maandag 23 december  10:00 - 15:00
Dinsdag 24 december 08:00 - 16;00
Woensdag 25 december 09:30 - 12:00 
(al leen afhalen bestel l ingen)
Donderdag 26 december Gesloten
Vri jdag 27 december 11:00 - 18:00

Zaterdag 28 december 09:00 - 17:00
Zondag 29 december Gesloten
Maandag 30 december 10:00 - 17:00
Dinsdag 31 december 09:00 - 16:00
Woensdag 1 januar i tm maandag 6 januar i Gesloten 

OPENINGSTIJDEN FEESTDAGEN

23, 24, 25, 30, 31 december is onze keuken gesloten voor afhaal en bezorging.

Snacks en comfortfood Kle ine snacks en hapjes u i t e igen keuken. Lekker b i j  de borre l , het aper i t ief , de 
snack tafe l , het oud en n ieuw buffet of e lk ander f i jn moment van de dag. De r isotto is in te zetten als onderdeel 
van voor- tussen-, en hoofdgerecht .

Prijs AANTAL TOTAAL

Mini quiche Huisgemaakte quiche van zoete aardappel en gerookte zalm. 
VIZ k lass ieker !

€ 3,50  

Toni jn sauci jzenbroodje Huisgemaakt sauci jzenbroodje van vers gedraaid 
ton i jn gehakt en specer i jen.

€ 2,25    

Zalmkoekjes (4 st ) Gebakken zalmkoekje, gemaakt van vers zalm gehakt 
en Aziat ische kru iden.

€ 8,00      

Seacuter ie (180 gram) Gesneden f i jne “v leeswaren” ui t de zee; 
zwaardvisham, toni jn “rookvlees” en Schwarzwalder zalm.

€ 16,50      

Kreeft Thermidor - 1/2 kreeft  (k laar, a l leen opwarmen) Halve kreeft 
Thermidor. Halve kreeft schaal gevuld met een grove ragout van de halve kreeft, 
venkel en tomaat. Gegrat ineerd met Parmezaan.

€ 19,50   

Kreeften r isotto (beste l len op gewicht ) Kant en klaar kreeftenr isotto. 
Lekker als voor-, tussen- of hoofdgerecht. Mooi als garni tuur met een stuk gegr i lde 
witv is, gepelde garnalen of (hoe kan het ook anders) kreeft .

€ 2,95  

à 100 gram

KAVIAAR (Royal, Belgian Caviar) PRIJS AANTAL TOTAAL
Platinum label: Stevige eitjes met ziltige romige smaak en subtiele nootachtige toets

Plat inum label 10 gram  € 22,50 

Plat inum label 30 gram  € 52,50 

Plat inum label 50 gram  € 85,00
Osietra: Aangenaam ziltig, typisch nootachtig en licht minerale toets

Osietra 10 gram  € 27,50   

Osietra 30 gram  € 62,50

Osietra 50 gram  € 99,50
Beluga: Perfectie, delicaat ziltige smaak, rijk en boterachtig, zeer verfijnde nasmaak

Beluga 10 gram  € 55,00

Beluga 30 gram  € 149,00

UW verse VIS BESTELLINg


